El nuevo perfume
dulce de Menorca

La marca Dolcamar inicia una etapa de expansion con la inyeccion de capital
francés y el objetivo de posicionar la miel como simbolo de sostenibilidad
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El vino, el aceite, la sal, y aho-
ra, la miel. El sector agroali-
mentario de Menorca vive des-
de hace mas de una década un
florecimiento de nuevas inicia-
tivas inversoras y en algunos
casos, a medio camino de la
filantropia, que tratan de recu-
perar productos de gran cali-
dad asociados a la tradicion y a
las caracteristicas tan excepcio-
nales de biodiversidad que pri-
vilegia la Isla.

El proyecto de Apicultura
Menorca SL, mas conocido a
través de la marca Dolcamar,
lleva desde 2012 produciendo,
distribuyendo y comercializan-
do miel en Menorca gracias al
impulso y la vision del apicul-
tor Antoni Anglada. Una miel
de manejo sostenible que ha
recolectado mas de una veinte-
na de premios nacionales e
internacionales y que ahora
empieza una nueva etapa de
sofisticacion con el rediseno de
su imagen, pero también de
expansion, con una inversion
de 200.000 euros de capital
frances, que aspiran a conver-
tir a Dolcamar en objeto de
deseo por todo aquello que es
capaz de transmitir sobre
Menorca, con tan solo una gota
de miel.

OBJETIVO. El historiador
romano Plinio afirmaba que la
miel de Menorca era la segun-
da mejor del mundo despues
de la griega, un producto ala-
bado incluso por la realeza que
durante el siglo XVIII, se expor-
taba a Paris o Londres como
acredita algun cartel publicita-
rio londinense de la época.
Desde Dolcamar no solo estan
convencidos de ello sino que
llevan anos demostrando que
su miel de flores, esta conside-
rada entre las mejores de Euro-
pa como avalan las medallas de
oro obtenidas en diversos cer-
tamenes de prestigio como los
London Honey Awards o Biol-
miel en Italia, entre otros.
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A La nueva imagen de Dolcamar que hace unos dias se presentaba en sociedad en Mao.

“Es una miel muy especial,
cuyas caracteristicas son uni-
cas, ya que las floraciones son
distintas a otros territorios y
ademas, se anade la saladura
por la influencia del viento.
También es excepcional por el
néctar que emana de la fuerza
de las plantas y de la diversi-

Dolcamar ha
recolectado mas de
una veintena de
premios nacionales e
internacionales

dad floral que es capaz de con-
centrarse en tan poco espacio
de tierra”, explica Antoni
Anglada. “Se consigue con abe-
jas reina autoctonas cuya
obtencion no deja de ser fragil,
ya que la temporada es corta,
con una floracion en mayo y
otra en octubre, si hay suerte.
Ademas, depende cada ano de

A El apicultor Antoni Anglada, fundador de Dolcamar.
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las precipitaciones y las tempe-
raturas”, anade.

“Cada colmena puede dar de
media entre 3 a 5 quilos en un
ano seco o de 10 a 15 quilos si
es himedo”, comenta.

Pese a estos condicionantes,
Dolcamar aspira a crecer en los
proximos dos anos, sumando
400 colmenas a las 200 que
actualmente tiene repartidas
entre fincas de Fornells, Ciuta-
della y Alaior. Su objetivo es
poder situarlas por toda la Isla
para garantizar una minima
produccion anual, como si lle-
gase a realizar un ejercicio de
trashumancia con sus abejas,
tal y como pasa en otros luga-
res. Para lograr su proposito de
expansion cuenta con la com-
plicidad de Emmanuel Javal,
empresario francés comprome-
tido con la Isla a través de otros
proyectos que considera que
cada frasco de miel es un
emblema de lo que simboliza
Menorca a nivel de preserva-
cion, progreso y tradicion. “En
medio de todas las amenazas

En los proximos dos
anos sumaran 400
colmenas a las 200
gue tienen en
diversas fincas

medioambientales que ace-
chan al mundo en estos
momentos, la miel que se pro-
duce en Menorca se convierte
en un simbolo de preserva-
cion, una vitrina para que la
humanidad tome consciencia
del alto valor que tiene como si
estuvieramos hablando de un
bote de perfume”, detalla
Javal. “Lo mas importante de
todo este proyecto para mi no
son los beneficios que se pue-
dan obtener de la venta de la
miel, si es que los hay en algun
momento, sino todas aquellas
externalidades positivas que
sera capaz de generar esta nue-
va mirada que queremos ofre-
cer a traves de Dolcamar”, afa-
de.

En este sentido, han involu-
crado al escritor y periodista
Miguel Angel Limon, que ten-
dra la mision de recopilar y
relatar historias acerca del
mundo de la apicultura insular
a todas aquellas personas que
estén interesados en el proyec-
to. Ademas, en los proximos
dos anos también quieren
crear un espacio sensorial y
experiencial como taller donde
organizar jornadas tematicas
alrededor de la miel que sirvan
para entrelazar historia, tradi-
cion e innovacion sobre
Menorca.



